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M企业地处晋江市，

主要从事水产品的加工、

冷藏和销售经营，现为福

建省规模较大的水产品加

工企业之一，也是泉州市

级产业龙头企业、福建省

农业产业化省级重点龙头

企业。该企业国内外市场

销售额比例约为 6：4，其
中国外市场主要包括欧

盟、美国及加拿大、日本等

国家和地区，是一家立足

本土走向世界的典型企

业。

2022年一季度，因疫

情影响及产业的预付款

需求，M企业需要大量现

金，但由于 2019年以来投

建了新厂房和宿舍，一时

间 M 企业出现了临时性

资金缺口。民生银行泉

州分行获悉该情况后，第

一时间组建敏捷型项目

团队，为M企业送去了金

融助力，于 2022年 5月为

其新增授信额度 0.8 亿

元，配套可自助提款的贷

款产品、银承、信用证等，

充分满足其采购水产品、

支付工资等经营周转需

求，全力支持M企业疫情

后复工复产，激发了企业

活力。

这只是民生银行泉州

分行积极加快模式创新，

加强科技赋能，提升服务

乡村振兴“暖实力”的一个

缩影。绿水青山就是金山

银山，多年来该行聚焦泉

州县域特色经济，对石狮

海洋渔业、南安水暖城市

场、安溪尚卿电商、晋江食

品等十几个行业进行深入

研究，推出海洋渔业贷、林

权抵押贷、光伏贷、茶业

贷、米粉贷、电商贷、人才

贷等乡村振兴特色产品；

大力支持美丽乡村建设，

围绕泉州乡村公共基础设

施建设专项行动，在支持

乡村基础设施建设等方面

发力，聚焦乡村道路交通、

物流通信、能源保障、信息

化建设等基础设施领域建

设，综合运用项目贷款、债

券等融资工具，推进农村

基础设施建设现代化，带

动乡村就业、改善乡村生

活环境。

民生银行泉州分行负

责人表示，今后该行将持

续、全面、深入推进乡村振

兴战略，在积极服务“三

农”、支持“小微”的同时，

着力打造一流金融服务队

伍，深入每一个街巷，打通

金融服务农村的“最后一

公里”，为乡村振兴提供民

生力量。

打通金融服务“最后一公里”

助乡村振兴 兴民生百业

红糖块出炉后，早早
等在一旁的买糖人，便迫
不及待地开始品尝。“小时
候过年都要吃这个，现在
的味道还是跟儿时一样。”
早上刚刚返乡的陈女士听
说红糖制作的消息，立马
赶来寻找记忆中的甜味。

秀溪的传统制糖工艺
传承至今已有近百年历
史。据村党支部书记、村
委会主任王志成介绍，早
年间，秀溪还叫小溪，当地
村民自仙游枫亭引进甘蔗

种植和制糖技术，自此秀
溪与红糖有了不解之缘。
得益于秀溪优越的地理气
候，经过对技术的改造，秀
溪培育种植的甘蔗质量越
来越高，熬制出来的红糖
品质也越来越好。

红糖虽好，但由于种种
原因，村里的糖坊一度停止
经营。近年来，秀溪村决定
尽快复兴传统制糖工艺，将
传统制糖文化和现代元素
相结合，建成集制糖工艺展
示、糖文化展览、文化墙于

一体的“糖潮秀”文化广场，
推出“秀溪红糖”“生姜红
糖”等特色伴手礼，使百年
老手艺得以重现。

“通过甘蔗种植、红糖
制作，村里的闲置土地也
全部利用起来了，每年能
带动 100多个劳动力的转
移、增收，现在的秀溪村成
了旅游热点，很多游客过
来游玩、赏花，顺便带一点
红糖作为伴手礼，大家的
日子过得越来越甜、越来
越好。”王志成说。

海都讯（记者 田米
实习生 熊智祥） 受切变
南侧西南气流的影响，昨天
泉州市上空水汽充沛，云层
较厚，整体以多云到阴的天
气为主，早上中南部部分地
区还出现了阵雨。随着地
面弱冷空气渗透和降水影
响，午后全市大部分乡镇的
最高气温在 21℃~23℃之
间，较前一日略有下降。沿
海风力在4~5级左右，总体

人体感觉较舒适。
气象部门预计，今明

两天，全市以多云到阴的
天气为主。今天夜间部分
地区有阵雨，明天气温起
伏不大，基本与今天持平，
后天地面冷高东移入海，
气温将开始逐步回升。

暮春时节天气变化较
快，昼夜温差较大，感冒易
发，大家还是要及时添衣
保暖。

正宗老味道 百年“红糖”香
泉港涂岭秀溪村将制糖文化和现代元素相结合，使传统手艺得以复兴

气温起伏小 体感较舒适

N海都记者 柳小玲 通讯员 洪坤泽 文/图

泉州市泉港区涂岭镇秀溪村的制糖工艺，传承至今已有近百年历史，
从甘蔗榨汁到红糖成型，一般需花费一个多小时，一块块红糖承载着老师
傅们对传统工艺的深情厚谊。

近日，记者走进秀溪村，探访百年红糖制作技艺。

走进村中的红糖制作
工坊，首先映入眼帘的便
是糖屋门口成捆的甘蔗。
伴随着轰隆隆的机器声，
榨汁机大口大口地吞咽着
甘蔗，青翠色的蔗汁缓缓
流进蓄汁池，再经过过滤、
沉淀等环节，被注入灶台
边的第一口大锅。

熬制红糖的过程，用
热火朝天来形容一点都不
为过。只见灶台上五口大
锅一字排列，灶膛内燃着
熊熊大火，哧哧地炙烤着
锅底。制作现场白雾氤
氲，锅中的甘蔗汁翻滚沸
腾，空气中飘散着土法红
糖的清香味。

“为了做出最正宗的
味道，我们坚持采用传统
工艺熬制，柴火烘烤、连环
锅熬汁，这些都是传承百
年的老手艺。”熬糖师傅柯
玉春介绍说。

对于连环锅熬制法
来说，每一口大锅都是一
道工序。第一口大锅里
的甘蔗汁煮沸后，除去泡
沫和杂质，将糖汁舀入第
二口锅，不断搅拌让水分
慢慢蒸发。随着时间的
缓慢流逝，糖汁的浓度逐
渐增高，在第三口大锅熬
到半锅的时候，浓度就差
不多够了。

熬制到第五道工序

时，糖汁已呈黏稠状态，
空气中弥漫着浓浓的红
糖味，这时就到了最关键
的一步——试糖，这个步
骤最考验师傅的手艺和
经验。只见熬糖师傅先
用凉水把手指浸湿，然后
迅速蘸一下锅面上的糖
汁再放入冷水中，待手指
上的糖汁冷却后揉一下，
如果能揉出声响，就表明
稠糖汁可以起锅了。“糖
浆起锅后便是倒糖浆，让
糖浆凝固，将刚起锅的糖
浆舀入模具中，拿着糖刷
迅速将糖浆刮匀，防止糖
浆凝固不成型。”柯玉春
说道。

柴火烘烤 五锅连环熬制

早早等候 找寻儿时甜味

泉州市区天气预报
26日 阴转多云

18℃~21℃
27日 多云 17℃~23℃

厦门市区天气预报
26日 多云 17℃~21℃
27日 多云 17℃~24℃

漳州市区天气预报
26日 阴转多云

17℃~21℃
27日 多云 17℃~24℃

迅速将模具中的糖浆刮均匀

新鲜出炉的红糖块 将刚起锅的糖浆舀入模具中

招租公告
福建均达拍卖有限公司受委托，于2023年5月4日上午10时在中拍平台(https://paimai.caa123.org.cn)举行下

列房地产招租，现将有关事项公告如下：
1、招租标的：标的1：福井地块土地和房产；标的2：原颖欣食品的房地产；标的3：原英翰皮具的房地产；标的

4：漳州高新区圆山新城莲浦小区14幢第一层G01、G03、G05号店面（分开招租）和第二层G06号农贸市场租赁权。
2、标的展示、咨询：即日至拍卖会结束止均可接受咨询、察勘。
3、报名时间、地点：拍卖会结束前均可到漳州市龙文区水仙大街融都新界2号楼1104室办理报名手续，获

取用户名和密码，取得竞租权限。
4、招租信息将通过海峡都市报、福建省拍卖行业协会网（http://www.fjaac.com/new/index.asp）发布。
5、未尽事宜，详见招租须知。 咨询电话：18960085510

福建均达拍卖有限公司
2023年4月26日


