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海都讯（记者 梁展豪
陈逸之 通讯员 江曲 文/图）
5月3日是“五一”假期最后
一天，福州火车站迎来旅客
返程高峰，当日预计旅客发
送、到达超 26 万人次。为
方便旅客出行，福州站开行
旅客列车 139对（始发终到
89对，经停50对，其中加开
29对）；福州南站开行旅客
列车 110.5 对（始发终到
32.5对，经停 78对，其中加
开13对）。

据了解，旅客密集返程
期间，福州火车站增设进站
验证通道和安检查危仪器，
采取按去向分区候车，交叉

检票放客，缓解候车厅压力
和确保旅客顺利进站乘
车。同时增派人员引导旅
客快检、快进、快登乘，根据
客流情况动态调整售票窗
口、加大对候车室不间断巡
视引导服务。

对有需求的旅客，福州
火车站做好专人引导服
务。在福州站、福州南站进
站口设置快速进站通道,为
进站时间不足 15分钟的旅
客以及行动不便的老人、病
人、孕妇、残疾旅客和电话
预约的重点旅客等提供优
先验证、安检、检票、上车。

福州火车站“海峡情·

王威服务台”携手站外服务
平台“八闽第一站”，为临时
需要轮椅出行的旅客提供
共享轮椅点对点的自助服

务。共享轮椅实行手机微
信扫码自助服务，旅客只需
要用微信扫描二维码，缴纳
押金后即可随时借用轮椅。

淄博烧烤火出圈 福州申请“出战”
海都记者走访福州烧烤市场，了解这些“深夜食堂”背后的故事

海都讯（记者 唐明
亮 通讯员 彭季红） 记者
昨日从福州高新区获悉，
福州高新区创新园项目
建设再迎新进展，创新
园三期项目 A 楼已竣工
验收。

日前，记者走进创新
园三期 A 地块项目现场，
全新的研发办公大楼映入
眼帘，墨绿色的玻璃外墙，
科技感十足，搭配主体的
特色造型，处处营造着创
新创业创造热土氛围。

据了解，高新区创新
园三期 A 楼，作为省重点
项目创新园三期地块之

一，位于福州高新区海西
园，北临创新路，西临旗山
大道，用地面积 63498 平
方 米 ，总 建 筑 面 积 约
21.8785 万平方米。项目
共 9 栋楼 20 个套型，除 V
套型为 5 层外，其余套型
均为地上 9 层，地下室 1
层，总投资约10.37亿元。

据介绍，创新园三期
项目全面建成后将与创新
园一期、二期、四期连片打
造集总部基地、科技研发、
创新孵化、管理服务于一
体的大众创业、万众创新
综合园区，目前已有多家
企业确定入驻意向。

“五一”假期最后一天

福州火车站迎送旅客超26万人次
福州高新区创新园
三期A楼竣工验收

福州烧烤的特色还在
于海纳百川的包容和多
样，在福州可以发现不少
的东北烧烤店。东北烧烤
以其独特风味为福州烧烤
添加了别样滋味。

“东北烧烤的口味相
对较重，给味蕾的刺激也
更大。”来自哈尔滨的小
伙苏慧鑫在白马路经营
着一家东北烧烤，如今已
有一年多的时间。豪爽
热情的他向记者介绍起
了店里的招牌烧烤，“牛
羊肉串、掌中宝、板筋这
些都比较受欢迎。”说起
经营这家烧烤店的初衷
时，苏慧鑫表示全国很多
省份他都去过，只有福建
没来过，便想来生活、创
业。

看似随性和偶然的回
答，背后却是一个“烧烤
人”的艰辛和不易。之前
未曾接触过烧烤行业的他
一切都是从头学起，凭借
着热情诚恳的态度和对

“东北风味”的坚持，他慢
慢积攒起自己的客源，也

“烤”出了名气。除了在福
州的东北人来找寻“家乡
味”外，也受到了福州本地
食客的青睐。

“世界杯的时候，人可
多了，大家喝着啤酒吃着
烧烤，氛围真的很好。”回
想起去年世界杯时店里的
热闹场面，苏慧鑫的嘴角
微微上扬，东北烧烤可以
得到食客的认可，他也倍
感欣慰，也更有了“烤”下
去的动力。

“这个一串多少？”虽
然才刚过傍晚 6 点，天还
大亮，位于交通路上的焰
南飞扬氏烧烤已经准备
好再次迎接人声鼎沸的
一夜。自选柜前已有不
少食客拿着篮子在挑选
串串了，食材摆放得清楚
整齐，一目了然。相较于
菜单点餐，这种自选方式
勾起了几分儿时路边摊
撸串的记忆。这家烧烤
店的装潢也比较有特色，
主打怀旧风格，让进店的
食客仿佛穿越到了上世
纪90年代。

生蚝混着蒜末、鲜虾
混着孜然、鱿鱼混着辣
椒……一股股福州特有
的烧烤香气，都顺着风直
溜溜钻进鼻孔里，让人忍

不住咽口水。新鲜、富有
嚼劲的口感，极致的味觉
体验让人禁不住大快朵
颐，极为过瘾，这才是初
夏“最野”的味道。“客人
都是一波一波来的，晚餐
这个点人不算多，夜里十
一二点过来吃夜宵的人
会多一些，尤其周五周
六，人都坐满了，还要排
队。”服务员小哥告诉记
者。

记者发现来店里的
食客多以年轻人为主，放
假时和同学朋友聚会来吃
个烧烤。王同学和他的朋
友就是在网络平台上发现
这家店的，“味道很不错，
咸辣度都比较符合福州
人的口味，算是‘圈粉’
了，下次还会来。”

“要谈起我和烧烤的故
事，那可就说来话长了，三
天三夜也聊不过来。”看过
美食纪录片《人生一串》的
食客对阿龙并不陌生，作为
福州唯一一个入选拍摄的
摊主，用“不要迷恋哥，哥只
是传说”这句网络语形容阿
龙并不为过。他从 2004年
就开始摆摊做烧烤生意，从
事这一行的时间之久，也算
是“元老级”的人物了。“最
开始烧烤摊是摆在五一广
场那里，食客买了就走，后
来才是流行摆桌椅板凳、喝
酒撸串，从‘走鬼摊’再到现
在的门店摊……”阿龙个人
的烧烤创业经历，可谓福州
烧烤史的缩影。

听阿龙说，做烧烤生意
最艰难的时候一度租到了
第二层的商铺，那是做烧烤
的大忌，受到了同行的“嘲
笑”，但阿龙还是保住了自
己的招牌，靠着自己周到的
服务挺过了疫情的影响。

阿龙烧烤为什么能长

时间屹立不倒，在福州烧
烤圈占有一席之地？那就
是阿龙凡事均亲力亲为。
19 年过去了，他还是保持
着当初摆摊的习惯：亲自
去挑选采购海鲜、制作香
肠；纯手工切肉、串肉，不
买半成品，甚至亲自去送
外卖。

有一次一位客人在长
乐订了烧烤，阿龙也亲自去
送。早些年没有代驾，他还
亲自送醉酒的客人回家。
正是阿龙对客人的坦诚相
待，才使得店里长期都有

“回头客”光顾生意。“虽然
营业时间标明了到凌晨三
点半，但有时候食客喝酒正
在兴头上或后续又有食客
来，我也不好赶人家走，有
时做完店里卫生已是凌晨
五六点，就直接去海鲜市
场、菜市场了。”

阿龙的烧烤岁月就这
样一天又一天，一年又一年
……“最早来五一广场摊位
买烧烤的食客，现在都带着

上中学的孩子来我店里
了。”阿龙说，生活就像烧烤
一样，火候和时间都要自己
去体验感受，要有耐心。如

今，在群众路上，阿龙守着
自己的一方小小天地，用他
的烧烤故事诠释着人生哲
学。

N海都记者 林涓 毛朝青
实习生 谢凌帆 文/图

“没有什么事，是一顿烧烤
解决不了的，如果有，那就两
顿。”这，就是撸串的魅力。近
期，山东淄博烧烤火出花样来
了，如果说，淄博的烧烤是热情
如火，那么福州的烧烤则像是一
本翻不完的书，撸一串有一串的
惊喜，书写着专属福州的烧烤文
化。它承载着福州市民舌尖上
的味道，也承载着一座城市的夜
生活记忆。

近日，海都记者走访了福州
几位烧烤店主，听他们讲述与烧
烤的故事。

一个烧烤老板19年的执着

千里之外的味道也在福州扎了根

翻转在炭火中的福州味道

食客正在挑选串串

东北烧烤为福州烧烤添加了别样滋味

深夜来一串烧烤，最是人间烟火味

3日下午，旅客正在福州火车站候车


