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工银积存金是工商银
行与世界黄金协会联合推
出的全国首款“日均价格，
灵活定投”的黄金投资产
品，真正实现以日均价格
进行黄金积存，从而更有
效地为客户平摊投资成
本、最大限度地规避金价
波动的投资风险。

与客户签订积存金协
议后，工商银行为客户开立
积存金账户，记录客户在一
定时期内存入一定重量黄
金的负债类业务。在工商
银行规定的业务办理时间
内，客户可采取定投或主动
积存的方式从工商银行买
入黄金存入积存金账户，可
使用该积存金进行兑换、赎
回、转让及质押等。

工商银行任意网点均
可办理积存金业务。客户
也可以登录工商银行网上
银行、手机银行自助开通
积存金业务，并可办理主
动积存、定期积存协议签
订、产品查询等业务。

需要时，可以在开户

地区的任一贵金属销售网
点，将账户内的积存金兑
换工商银行丰富的等价值
贵金属实物产品；也可在
个人网上银行直接兑换贵
金属实物产品后到选定的
工商银行网点提货。工商
银行会不定期推出专属积
存金兑换优惠产品。

积存金的积存、赎回服
务时间目前为上海黄金交
易所交易日的9:10-22:30；
兑换服务时间为每天9:10-
15:00。网点柜面服务时间
为以上时段内的网点经营
时间。（上海黄金交易所节
假日休市安排见工行网站
贵金属频道交易提示栏）

特色优势：
1. 积少成金：最低 1

克即可起投，点滴积累，积
存真金。

2. 稳步增金：可以按
月定投，平抑金价波动，积
少成多，稳步增金。

3. 灵活兑金：可兑换
工商银行丰富的贵金属实
物品种，也可赎回（卖出）

变现、质押贷款、资产证明
等，一“金”多用，十分灵
活。

4. 放心投金：工银积
存金采用单一报价模式，
报价紧跟上海黄金交易所
及国际金价走势，积存价
格公开透明。

5.便捷购金：柜台、手
机银行、网上银行等渠道
均可办理。

风险提示：因受国内
国际政治、经济因素以及
各种突发事件的影响，黄
金价格可能发生波动，投
资者应充分考虑由此产生
的一切风险和损失。

更多金融服务敬请通
过“工商银行泉州分行”微信
公众号或工商银行泉州分行
辖属营业网点咨询了解。

工银积存金：
积存黄金，从这一“克”开始
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遗失声明遗失声明遗失声明 福建省乐天天购物有限公司晋江

陈埭分店（统一社会信用代码：91350
582MA3250F824）遗失晋江市市场监

督管理局于 2018年 12月 14日核发

的食品经营许可证正本，许可证编

号：JY13505820279810，现声明作废。

诏安县梅岭镇田厝渔业协会（统一

社 会 信 用 代 码 ：

51350624680888639A)不慎遗失圆

形铜质公章一枚，现声明作废。

南安市宗盛纸品厂不慎遗失木质

圆形的公章一枚，现声明作废。
石狮市艳平餐饮店（统一社会信用

代码：92350581MA32A3DA1J）遗失

石狮市市场监督管理局于2019年3
月 7 日核发的食品经营许可证副

本 ， 许 可 证 编 号 ：

JY23505810128806，现声明作废。

丰泽区轩逸小吃店（统一社会信用
代码：92350503MA2XRBJ5XY）遗
失泉州市食品药品监督管理局于
2016年 11月 25日核发的食品经营
许可证正、副本，许可证编号：
JY23505030017230，现声明作废。
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制作红曲酒，最关键的
是红曲。闽南地区酿制红
曲、红曲酒的曲母全部来自
钱塘村。

“得天独厚的地理和气
候条件，是钱塘村红曲酒品
质佳的前提。”王明福说，钱
塘村海拔700米到800米，全
年平均气温在 16℃~18℃，
空气湿润温暖，山地均为典
型的闽南弱酸性红壤土，极
适合红曲酒的发酵制作。

清晨5时许，在离王明
福家不远的一座古厝里，制
作红曲的王振土师傅开始
忙活起来。600斤稻米已经
提前一晚浸泡了8个小时，
王振土把泡好的大米洗净、
沥干，下锅蒸好，接着将稻
米和曲母、曲糟均匀搅拌，
送进窑洞发酵。

王振土家世代做红曲，
传到他已是第六代。“家中
现有12个窑洞，9个是祖传
下来的土窑，都在离古厝数
百米的小溪边。”王振土说。

我们跟随王振土来到
窑洞前，只见一个个窑洞紧
挨着，走进洞里，热气扑面
而来，地面上小山般的稻米
热气升腾。“摊开后要在洞
内密封一天，每隔一天取出
在溪水里泡一次，再收回继
续摊开发酵，重复至少六七
天，才能得到成熟的、发酵
完全的红曲。”

“600 斤的大米，能做
310~330斤的红曲。”王振土
说，制作红曲的秘诀就是在
这土窑洞入窖走菌，土窑洞
保温效果好，四季都维持在
37 至 39 摄氏度，酒曲可以
均匀、充分发酵。

“钱塘村现存曲窑 400
多个，相当大一部分是旧
窑，都是祖上传下来的。”王

明福说。如今，钱塘村是安
溪县最大的红曲产地，年产
量 3000 多吨，畅销我国港
澳台地区及东南亚。

“红曲酒对妇女产后恢
复元气、养颜、补血等有特
效。”王明福说。此外，它还
是美食的佐料，当地最常见
的月子餐，就有红酒炖公
鸡、红酒炖猪脚、红酒糯米
饭，以及酒糟炒三层肉等。

如今，红曲酒制作技艺
也面临着不少挑战和压力，
随着老一辈工艺传承人的
离开，少一辈的制酒师傅也
大多改行或退休，技艺传承
一度面临困境。“作为一名
传承人，深知身上的重任，
我会把这项技艺好好传承
下去。”王明福坚定地说。

今年50岁的王明福，是安
溪县级非物质文化遗产代表性
项目“红曲酒传统制作技艺”代
表性传承人，16岁时就跟随父
亲制作红曲酒。

走进王明福家中的制酒
坊，地上一个个暗黄色的大酒
缸中，装着正在发酵的红曲
酒。他将缸口逐一掀开，用干
净的木棒搅拌，把米饭压入水
面，使其能更均匀地发酵。

“龙涓红曲酒的传统手工
制作技艺已有成熟的十道工序
法，分别是选料、备料、笼蒸、摊
凉、加曲母、加水、翻拌、发酵、
滤净、灌装。”王明福说。首先
是选料，红曲酒好不好喝，红曲
和糯米最关键，要选本地六月
稻制作的红曲，糯米要圆粒且
不透明无白芯、淀粉质多的，这
样出酒多且口感绵软。

选料完便是备料，糯米和

红曲的比例大概5∶1。将淘洗后
的糯米放山泉水里浸泡8小时左
右，再次洗至淘米水变清澈。水
温与时间应根据季节变化，冬春
季适当增加浸泡时间，夏季应更
换1至2次水，使其不发酸。

接着把淘好的米沥干水分
后，蒸 30 至 50 分钟，蒸至松软
柔韧不糊、不粘、无白芯，均匀
一致。糯米饭蒸好倒出放凉
后，再装进酒缸里，加进备好的
红曲、凉开水，用锅铲反复翻
拌，然后用布或者木盖封紧缸
口，将酒缸放在阴凉不见光的
地方进行发酵。

“接着就是翻拌，使红曲酒
发酵更均匀。”王明福说，大约
30~40 天缸内的原料已融为一
体，液体颜色由清红逐渐变成
深红，这时发酵过程结束便可
以把酒液过滤出来，装进玻璃
瓶饮用了。

成熟制作工艺 酿出绵柔好酒

400多个曲窑
见证红曲制作的兴盛

N

海
都
记
者

柳
小
玲/

文

田
米/

图

泉州安溪县西南部的
龙涓乡，是红曲酒生产大户，
基本上家家户户都会制作红曲
酒。而红曲酒是个好物，在闽南
地区，多用于妇女“坐月子”补气
血。近日，海都记者走进龙涓乡
钱塘村的红曲和红曲酒制作工
坊，探寻已有600多年之久
的红曲酒制作技艺。
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加入曲母、红曲膏搅拌

王明福


