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素有“花中皇后”美誉
的郁金香，是乌龙江公园
的当家花旦。今年，乌龙
江公园沙滩园区种植总面
积约 2000平方米，位置在
沙滩公园主入口的亲清水
台景区。湿地园区种植总
面积约 1000平方米，位置
在湿地公园观鸟屋及周边
景区。种植总量约 10.2万
株。

据乌龙江公园管理处
相关负责人介绍，今年展

出的郁金香共有 22 个品
种。这些品种中，既有根
据往年种植经验筛选出的
观赏效果较好的品种，也
有新增的试验品种。公园
将这些不同品种在同一花
池交替种植，以呈现出不
同的观赏效果。

“‘人见人爱’‘检阅’
‘丹麦’等品种色彩明亮，
看着很喜庆，颇受市民喜
爱。因此今年我们增加了
其种植面积。”该负责人介

绍，新的试验品种“颜值”
也颇高。比如，“幸福一
代”是独特的碎色郁金香，
奶白色花瓣中藏着“火焰
纹”；“阿夫可”通体粉色，
像极了娇羞的少女；“热
恋”郁金香的花瓣呈白紫
色，给人一种神秘、高贵之
感。

“前段时间福州天气
热，高温与长时间日照等
原因使今年的郁金香提早
盛开。”

10万株郁金香盛放 装点冬日榕城
位于福州乌龙江公园，花期将持续至春节后

海都讯（记者 田米
文/图） 在闽南地区特别是
泉州，逢年过节有“蒸糕做
粿”的习俗。因碗糕制作过
程需要发酵，人们取其“发”
的寓意，象征着发财、发家
致富，寄托着生活越来越美
好的心愿。发酵得当，旺火
蒸，碗糕顶部就会有四五个
张开的口子，像一张“笑
脸”。这“笑脸”象征着家中
会欢欢喜喜，充满欢笑。

昨天上午 10时，海都记
者来到南安官桥金庄街陈
淑芳家。陈淑芳告诉记者，
母亲一早就去加工磨米浆
了，此时正在厨房烧水，已
经做好了蒸碗糕的准备。

陈淑芳的母亲郑盏花
今年70岁了，老人家看起来
精神特别好，做事手脚麻
利。“嘘！等下从倒米浆开
始，你们都不要说话，静静
地拍就好了。”只见她称好

白糖，放入米浆内，再不停
地搅拌，放在灶边上发酵，
然后把发酵好的米浆倒入
瓷碗，接着在米浆上面放两
三粒红色的米花。

把放有瓷碗的蒸笼盖
好后，加大火开始蒸。随
后，郑阿姨点了三支香插在
边上，做完这些才出声。“等
香烧完，碗糕就熟了。”郑阿
姨笑着对我们说，“放上红
色米花，这样蒸出来特别好
看，也有吉祥圆满的寓意。”

“我懂事的时候妈妈就
交代，家里蒸碗糕的时候不
要说话。”陈淑芳说，小时
候妈妈就跟她说，看到邻
居家里蒸碗糕不要说话，不
能问熟了没有，要不然碗糕
会不熟或者蒸不“笑”。这
个习惯都是家里老人口口
相传的。

一个小时后，郑阿姨掀
开铁锅，蒸汽升腾，空气中弥

漫着淡淡的米香，碗糕膨胀
出瓷碗，中间裂开三五道纹
路，就像一张张“笑脸”。碗
糕很烫，用手撕下一块，放
入嘴里，糕体软润，香甜可
口。

“每年年底，家里都是妈
妈张罗着备各种年货，碗糕
是年前必做的。”陈淑芳对海
都记者说，年近了，最喜欢妈
妈在家里蒸碗糕，那是年的
味道。

逢年过节蒸碗糕“笑脸”迎新年
闽南地区的这个习俗，寄托着对美好生活的愿景

唐昊/制图 碗糕上的红色米花，寓意吉祥圆满
把发酵好的米浆倒入瓷碗
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不过，上述负责人表
示，不同品种的郁金香花期
有所不同。公园郁金香总
体花期将持续至春节后，这
个春节假期，市民不妨到公
园赏花，与唯美的郁金香来
一场“亲密接触”。

值得一提的是，每个
品种的郁金香旁都设置有

“身份证”，方便市民边赏
花边学习花卉知识。

除了赏花外，记者了解
到，春节期间乌龙江公园计
划于沙滩园区主入口、湿地

园区主入口各布置一处结
合福瑞龙形象的春节主题
小品，还将开展以“福”文化
为主题的插花作品展。届
时，市民可以通过福州园
林绿色银行平台参加游园
赏花打卡活动。

种植总面积约2000平方米

每个品种都有“身份证”方便市民“识花”

N海都记者 罗丹凌/文 乌龙江公园管理处供图

春节的脚步越来越近，福州乌龙江公园内
10.2 万株郁金香近日如约绽放，一株株色彩艳

丽的郁金香将乌龙江畔装点得美轮
美奂，新年味儿十足。

色彩艳丽的郁金香将乌龙江畔装点得美轮美奂


