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海都讯（记者 柳小玲）
近日，文化和旅游部公布
了第六批国家级非物质
文化遗产代表性传承人
名单。福建省共有 44 人
入选，其中泉州 10人榜上
有名。

据了解，此次福建省
入选的 44人，项目类别涵
盖民间文学、传统音乐、传
统舞蹈、传统戏剧、传统技
艺、民俗等多个领域。其
中，入选的 10 位泉州人，
涉及南音、石雕、木雕、传
统民居营造技艺等，都是
泉州本土颇具影响力的传
承人。

泉州市入选第六批
国家级非遗代表性传承
人名单的有：李白燕（南
音）、刘宗训（泉州北管）、
吴德强（惠安石雕）、张建
奎（惠安石雕）、张红萍
【木雕（泉州木雕）】、郑银
聘【木雕（泉州木雕）】、刘
大山（闽南传统民居营造
技艺）、叶本营（闽南传统
民居营造技艺）、林文溪
【传统香制作技艺（福建
香制作技艺）】、詹国平
（惠安女服饰）。

据悉，第六批国家级
非物质文化遗产代表性传
承人名单，共942人。

海都讯（记者 黄晓蓉
通讯员 张卉） 近日，一
条崭新的沥青马路在国道
358线晋江市内坑镇蜿蜒
伸展，与过去灰旧的水泥
路不同，平坦的黑色路面、
整齐的路缘与全新的标志
标线相得益彰，让这条物
流运输交通主干道旧貌换
新颜。

“刚开始得知这条路
要铺沥青，我就非常期待
早点施工。我们进进出出
园区都要靠这条路，一天
下来起码三四趟，现在路
好了，车开起来非常顺畅，
也不会颠簸，既安全又舒
适。”在附近陆地港物流园
区上班的货车司机刘师傅

竖起了大拇指。
工程负责人介绍，国

道 358线晋江内坑镇霞美
至磁灶新垵路段水泥砼路
面“白改黑”工程路线全长
4.5公里，2024年 7月底开
工，在今年春节前已完成
路面主体工程，2025 年 2
月底全部完工，附属交通
设施一并完成更新。该工
程由晋江公路分中心负
责，沥青路面平整度高、车
辆行驶平稳、降噪防尘效
果显著，更能满足群众对
高品质出行的需求。

该路段的改造不仅能
提升公路交通出行品质，
还有助于进一步激活周边
物流产业活力。

第六批国家级非遗传承人名单公布

泉州10人入选

国道358线晋江内坑镇路段

“白改黑”完工

海都讯（记者 杨江参
通讯员 辜馨豪 王凤平）
记者从泉州海关获悉，近
日，经泉州海关关员检验
检疫合格，福建省永春县
对外贸易公司申报的一批
26 吨柑橘顺利装柜出口
菲律宾。这标志着出口农
食 产 品“ 批 次 检 验（检
疫）”改革试点正式在泉
州关区落地。

永 春 是 福 建 最 大 的
宽皮柑橘种植和出口基
地，永春柑橘已成为福建
省农产品出口的“拳头产
品”。2024 年泉州海关共

监管出口柑橘7.2 万吨，同
比增长 120%。由于柑橘
属鲜食易腐烂商品，国外
检疫要求高，具有出口时
间急、时效性强、出口期
较集中等特点，近年来随
着出口需求增长，企业对
通关效率诉求愈发强烈，
海关检疫监管工作也面临
较为严峻的挑战。

泉州海关相关负责人
告诉记者，本次改革将“同
一生产加工企业使用同一
批原辅料，在生产工艺及
质控体系、检验标准/检疫
要求保持不变的条件下生

产、包装，出口同一国家
（地区）”的柑橘确定为一
个“批次查检单元”，待首
次申报批次现场查检合格
后，后续批次采取“单证审

核+企业自检声明”快速放
行，实现“即报、即放、即装
柜”，通关时间压缩超75%，
为每批柑橘节省 2 天以上
的仓储成本。

助永春柑橘加快出海
出口农食产品“批次检验（检疫）”改革试点在泉州关区落地

海都讯（记者 刘薇
通讯员 兰良增 李荣鑫
文/图） 校园食品安全一
直是家长和学校关注的焦
点。日前，泉州市丰泽区
东星实验小学组织膳食委
员会代表和师生代表，走
进泉州民祥餐饮管理服务
有限公司，拉开了一场“聚
焦食品安全 共创膳食健
康”——2025年春季 2月份
膳食配餐调度会暨食品安
全研学考察活动。

据介绍，该公司的集体
营养餐向泉州、厦门等地的
40多所学校配送，日配送学
生营养餐超 20000 份。当

天，丰泽区东星实验小学家
长、学生和教师代表一行，
走进了位于石狮蚶江镇区
的民祥餐饮食品产业园，通
过企业参观通道了解到智
慧中央厨房后厨操作流程、
生鲜供应链配送中心，并对
食材采购、检测、加工和学
生营养餐烹饪、配送、食品
卫生管理等情况进行全流
程了解。

“我们所选取的米面粮
油等原材料都来自知名厂
家和公司，肉类及蔬菜直接
对接养殖户、种植户，当天
配送。”泉州民祥餐饮管理
服务有限公司总经理黄昆

荣介绍，运输到“智慧央厨”
的原材料并不会马上进入
厨房，而是由快检室和食品
检 测 员 先 进 行 全 面“ 体
检”——肉类检测瘦肉精含
量，鱼类检测孔雀石绿成
分，蔬菜检测农药残留和微
生物等。“体检”合格后的食
材被分类储存到生产车间
冷藏区、冷冻区和常温区。
在冷藏区，蔬菜类停留不能
超过 4小时；常温食材按照
先进先出管理要求，所有食
材采用零库存管理。

在智慧中央厨房的主
副食仓库、备菜间、烹饪间、
食品留样间、配送间等各功

能区，配餐公司负责人对用
餐食材的采购渠道、制餐过
程、全程冷链运输、车辆
GPS 定位和温控方法等各
个环节进行了详细讲解。

现场，师生、家长代表
目睹了食材从检测、清洗、
切配、烹饪到分装的全过
程。“这次走进配餐企业参
观，让我们对孩子的餐食有
了更深的了解，配餐企业的
专业和用心让我们家长很
放心。”东星实验小学膳食
委员会委员蔡巨鹏说。

有意思的是，“智慧央
厨”生产车间还科技感满满：
自动洗菜机、葱蒜斩拌机、全

自动打蛋机、锯骨机、自动漂
烫机、微波加热隧道……自
动化设备一应俱全，把饭菜
制作变成了流水线生产。

活动尾声，代表们前往
试餐区体验当日供应的学生
餐。餐盒内清蒸鱼、五彩时
蔬、菌菇汤等菜品热气腾腾。

学生餐食材哪里来？如何烹饪？如何配送？师生、家长走进泉州一餐饮食品产业园

探秘学生营养餐全流程

《方案》明确，要招商重
点，持续扩面，聚力招新引
优。南安将围绕“国家政策
导向、产业发展方向、技术
变革走向”，重点聚焦 500
强、国家专精特新“小巨
人”、行业龙头企业等，充分
利用应用场景招商、订单招
商、以商招商、基金招商等

新招商模式，开展 500 强、
低空经济、新质生产力等招
商活动；依托“4+2+N”现
代产业体系，对照“南安市
产业招商图谱”，整合产业
链上下游资源，聚焦“补短
板”招商。

南安将对外深化“一
带一路”侨商联络，全年计

划开展 2 场境外招商推介
活动和京津冀、成渝、江浙
沪、武汉合肥城市经济圈
等地招商推介活动，梳理
整合侨青、侨二代、商二代
等群体在 IT、金融、新能
源、新材料等领域的代表
清单，深挖侨亲侨胞、台资
台企回乡投资发展潜力；

对内建立企业服务机制，
强化“始终把服务好本地
制造业企业增资扩产作为
最大最好招商引资”的理
念，推动龙头企业技改升
级和产能回流，同时推进
工业园区标准化建设，重
点招引隐形冠军企业，打
造差异化产业集群。

招商大比拼

南安今年力争不少于1100亿

南安将通过全域土地
综合整治形成招商用地“一
张表”“一张图”，策划乡村
文旅融合项目；同步发力城
市活力提升，打造“文旅+”
系列消费场景，培育闽南文

化 IP，促进商文旅体深度
融合；创新“基金+”招商模
式，聚焦低空经济、新能源、
人工智能等新领域，充分运
用“基金+飞地”“基金+园
区”“基金+产业链”等基金

招商模式，不断做大全市基
金大盘；建立健全重大招商
项目全过程跟踪和全生命
周期管理的工作机制，强化
部门联动破解建设堵点。

《方案》要求，南安将完

善“1+5+8”招商体系，强化
服务保障，落实首接负责制、
预评估及模拟审批机制、联
审联评机制，专班推进项目
代办督导，实行“履约评审
制”，多维评估兑现奖补等。

记者从南安获悉，近日《南安市2025年“招商大比拼”活动方案》（以下简称《方案》）印发。《方
案》提出，南安力争2025年正式签约投资总额不少于1100亿元，新签侨港澳台及在外泉商招商项
目投资额不少于200亿元，新签约20亿元及以上项目不少于12个，2023年以来开工率达70%，
2022年以来投产率达30%。

全年计划开展2场境外招商推介活动

打造“文旅+”系列消费场景，培育闽南文化IP
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