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招租热线:0595-27551111
地址：泉州台商投资区滨湖南路中熙产业园（离高速出口约3公里）

租厂房，找中熙产业园
60万㎡精装标准厂房出租，专业化、规模化、产业聚集

（酒店、KTV同步招租）

广告热线：泉州0595-22567990 13599101718

温馨提示：选择金融、二手车、加工、征婚等分类信息，凡涉及到现金、计息、转账等交易事宜，请注意防范，谨防受骗！

地址：泉州市鲤城区江滨南路南益鲤景湾三期A座4F（办理时间：上午9:00-下午17:00）分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息分类信息
遗失声明遗失声明遗失声明 遗失声明遗失声明遗失声明 南安市阿庆嫂食品有限责任公司

不慎遗失木质圆形的公章一枚，现

声明作废。

福建炜杰律师事务所李林昆不慎

遗失福建省司法厅于 2021 年 8 月

20日核发的律师执业证，执业证类

别 ：专 职 律 师 ，执 业 证 号 ：

13505201610905227，法律职业资格

证号：A20133505210858，执业证书

流水号：No.11456961，现声明作废。

福建星辰食品科技有限责任公司

（ 统 一 社 会 信 用 代 码

91350500MA34RUHX3J）不慎遗失

圆形铜质公章一枚，印章编码：350
50310041336，现声明该公章作废。

石狮市鸿图明创服饰有限公司(统
一 社 会 信 用 代 码 ：

91350581MAD8QK0A6Q）不 慎 遗

失圆形橡胶公章一枚，印章编码：

35058110053572，声明作废。

王锻炼、张冬梅夫妻遗失儿子王铠文

由厦门市妇幼保健院开具的出生医

学证明，出生证号：Y350237531，出生

时间：2024年12月10日，声明作废。

全国中小微企业资金
流信用信息共享平台是
中国人民银行组织金融
机构建设的重要金融信
息基础设施，由中国人民
银行征信中心负责建设、
运行及维护，在全国范围
内统一共享企业资金流
信用信息，全生命周期的
动态反映企业的经营状
况、收支状况、偿债能力、
履约行为等，旨在丰富企
业信用图景、助力中小微
企业融资。

平台查询渠道有 2种：
一 是 网 页 登 录 ，https：//

www.cfcii.org.cn，支持企业
管理资金账号、确认授权、
自主查询、留言、声明功
能。二是微信小程序登
录。微信内搜索“全国中小
微企业资金流信用信息共
享平台”，支持企业管理资
金账号及确认授权功能。
（提示：已接入资金流信息
平台的金融机构参见系统
公告 https：//www.cfcii.org.
cn《全国中小微企业资金流
信用信息共享平台接入机
构清单》。）

平台拥有 2 大核心产
品：资金流信用信息报告

（季度分析）、资金流信用
信 息 明 细 汇 总（月 度 明
细）。

平台给中小微企业五
大 安 全 承 诺 ：一 是 可 携
权。信息归属我所有，分
享由我来决定。二是知情
权、同意权。企业操作皆
自主，知情同意我掌控。
三是信息安全权。身份认
证严把关，技术护航稳又
全。四是隐私权。敏感数
据均脱敏，放心授权无隐
患。五是异议权。如有异
议不用愁，留言登记随时
纠。

场景1：快速融资
首贷支持：企业凭资金

流信用信息获“信用身份
证”。

额度提升：企业用经

营趋势数据争取更高授
信。

无抵押贷款：资金流信
用信息提供履约证明。

场景2：管理升级

自查自检：全面掌控
收 支 波 动 ，优 化 财 务 决
策。

风险防范：发现财务异
常，预警资金短缺。

中国工商银行泉州分行向您推荐：
全国中小微企业资金流信用信息共享平台

融资+管理，一箭双雕

问：哪些企业适用?
答：所有企业（含个体

工商户）。
问：临时账户能绑定

吗?

答：支持企业基本户、
一般户。

问：新开户多久能查?
答：新开户次月 10 日

后可查。

问：金融机构发起查
询申请后，企业需多久授
权？

答：30天内完成授权，
一次授权多次查询。

常见问题速答

海都讯（记者 梁展豪）
随着“清新福建”品牌美誉
度持续攀升，碧水丹山、土
楼奇观、闽南风情等特色资
源吸引全国游客纷至沓
来。携程数据显示，“五一”
期间福建机票订单量同比
增长30%，酒店订单量同比
增长10%，入境福建游订单
量同比增长 94%。为保障
游客拥有更安心、舒心的旅
游体验，福建省消委会日前
发布“五一”旅游消费指南。

在旅游规划方面，建议
游客提前做好行程规划，充分

利用旅游平台、酒店及景区官
网进行预约、预订和实时查
询，合理筛选错峰时段，让行
程安排更加从容有序，有效避
免人潮拥挤带来的不便。

消费选择上，提醒游客
要选择正规旅行社或大型
旅游平台，警惕“超低价团
费+强制购物”的消费陷
阱。在签订旅游合同时，务
必细化条款，明确行程安
排、食宿标准、自费项目以
及违约索赔等关键内容。
在购买当地特色产品时，优
先选择证照齐全的大型商

铺，并妥善留存发票及消费
凭证。品尝美食时，注意就
餐前确认菜品单价和计量
单位，保留消费清单，确保
消费透明、性价比高。

出行安全是旅游的重
中之重。消委会针对不同旅
游场景给出了详细建议：山
区旅游要密切关注天气变
化，穿着防滑鞋并携带雨具，
切勿在雨天进入未开发区
域；沿海活动需留意潮汐预
警，参与水上项目时全程穿
戴救生设备；带老人、儿童出
游的游客，要为儿童备齐退

烧药、止泻药，为老人准备急
救药品及防晒防暑用品；对
于漂流、攀岩等高强度刺激
项目，建议游客谨慎选择，更
推荐舒缓的观光行程。

除了为游客提供建议，
也呼吁商家遵纪守法、诚信经
营，杜绝虚假宣传，确保产品
质量与服务水平，以诚信经营
赢得市场，实现长久发展。

此外，消委会特别强
调，游客在旅行途中消费
时，应妥善保留合同、票据、
照片、视频及网络订单截图
等凭证。

“搭建交流互动平台，
落实‘三茶统筹’理念，大
力发展茶业新质生产力。”
谈及成立安溪县铁观音大
师名匠交流协会，首届大
师赛第一名获得者、会长
李金登表示。

尽管这一批大师名匠
在各产茶乡镇、各茶叶市
场发挥着作用，可是毕竟
单靠一家家独自发展能级

受限。交流协会搭建伊
始，大师名匠们就达成一
致意见：以统一的平台作
为链接点，破解创新、产
业、资金、人才层面的瓶
颈，合力助推发展安溪铁
观音茶产业。

大师名匠们达成共识，
将把各自多年积攒下来的
茶园基地、茶品体系、茶旅
流量等优势资源聚拢到一

块，互通有无、互相成就，形
成“四链融合”的发展态势。

目前，该交流协会正
着手设计一款聚合各位大
师名匠产品的包装礼盒，
准备打头阵，举起统一发
展旗号。“用好新媒体等传
播形式，组团走出去，布局

‘一带一路’共建国家，不
断让我们安溪铁观音香飘
全球。”李金登说。

海都讯（记者 黄晓燕）
4月 24日，记者从泉州市
教育局获悉，2025年中考
体育考试游泳项目测试和
中考体育考试缓考由全市
统一组织，设南安、石狮两
个考点，其中南安市的考
生到南安本地测试点参加
测试，其他县（市、区）的考
生集中到石狮测试点参加
测试。

南安考点：南安报名
参加 2025 年中考体育考
试游泳项目测试的考生，
将于5月13日统一在南安
一中（江北校区）参加测
试；南安经申请同意参加
2025 年中考体育考试缓
考的考生，将于 5月 27日

统一在南安一中（江北校
区）参加测试。

石狮考点：除南安以
外的全市报名参加 2025
年中考体育考试游泳项目
测试的考生，将于 5月 13
日至 14 日统一在闽南理
工学院游泳场馆（石狮市
宝盖镇龙景路 1 号）参加
测试；除南安以外的全市
经申请同意参加 2025 年
中考体育考试缓考的考
生，将于 5月 27日统一在
石狮市锦峰实验学校（石
狮市宝盖镇仑后新村锦峰
实验学校西校门）参加测
试，其中缓考游泳项目测
试地点仍设在闽南理工学
院游泳场馆。

福建省消委会发布
“五一”旅游消费指南

“制茶天团”有了“家”
安溪成立铁观音大师名匠交流协会

中考体育缓考时间已定

日前，在安溪县举行的2025安溪铁观音开茶季活动启
动仪式上，安溪县铁观音大师名匠交流协会正式成立，34
名大师名匠集结打造安溪茶界“制茶天团”。

据悉，该协会的成立也让“制茶天团”有了“家”，这些
安溪一线制茶高手有了一个可以切磋茶技、推动茶业发展
的崭新平台。

“通过 4年努力，推出
的这 34名大师名匠，含金
量最足，可谓安溪茶界‘制
茶天团’。”活动现场，茶界
相关人士评价。

记者了解到，2017 年
至 2020 年，安溪县连续 4
年设百万重奖，联合中国
茶叶流通协会、福建农林
大学安溪茶学院，共同举

办安溪铁观音大师赛，8名
安溪铁观音大师、26 名安
溪铁观音名匠脱颖而出，
被赞誉为茶界“顶流”。

近年来，这些大师名
匠在一战成名之后，秉承
茶人匠心精神，活跃在制
茶生产一线，亲身投入种
茶、制茶，推出一批批茶
叶新品，不断丰富着安溪

铁观音品牌品类，为广大
铁粉带来丰富多彩的口味
体验。

此外，大师们还成立
自己的工作室，以师带徒
等培训方式，培养一批集
茶园管理、制茶技能、讲
茶、评茶于一身的高素质
匠人，带动茶产业呈梯队
式向纵深发展。

百万重奖“赛”出“制茶天团”

助推安溪茶产业全球化

N海都记者 陈丹萍
通讯员 吴圣超
刘婷婷


