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这片“甜蜜产业”的
版图，远不止黄金百香果
这一块。溪源农业专业
合作社共打造了 200 多
亩种植基地，划分成七个
功能区域，树葡萄、沃柑、
红心芭乐、脆蜜金橘等果
树错落分布，形成多元水
果种植格局。其中，1600
棵树葡萄的种植量颇具
规模，在本地单户种植中
尤为突出，今年 7月头茬
果实已售罄，预计 9月中
旬将迎来第二茬成熟。

产业发展的背后，更
藏着满满的民生温度，合
作社的多元水果种植产
业，已累计带动约30名村
民实现就业，无论是百香
果采摘、树葡萄管护，还是
日常田间照料，村民们在
家门口就能找到稳定工

作，真正实现“守着家门
口，也能挣好钱”。李守钦
感慨道：“从选种育苗的源
头把控，到安全生产的过
程管理，区农业农村局等
部门始终给予全程技术
指导和帮助，为种植环节
保驾护航。镇、村两级也
主动发力，不仅帮我们对
接市场资源，还积极推广
产品，有了这些助力，我们
发展产业特别有底气。”

如今，合作社从事水
果种植已达6年，凭借“绿
色认证”的硬招牌和优质
品种，年收益稳定。谈及
未来，他规划清晰：“下一
步想拓展‘研学+农文旅’
模式，让溪湄村的‘绿色甜
蜜’不仅能吃进嘴里，还能
吸引更多人走进来，让这
份产业走得更稳、更远。”

长乐“绿标”黄金百香果熟啦
位于江田镇溪湄村的50亩百香果园刚通过“中国绿色食品A级认证”，预计年产15万斤，采摘期能持续到12月

N海都记者 李嘉琪
见习记者 张雅皇 文/图

“让一让，渔获上岸啦！”
“老板，帮我留 8 筐梭子蟹。”8
月18日，福州黄岐国家中心渔
港 码 头 呈 现 出 一 派 繁 忙 景
象。船上，渔民们满载而归，
正忙着分拣活蹦乱跳的“虾兵
蟹将”；岸边，分销商们手提泡
沫箱、塑料筐，围在渔船旁争
相选购海鲜。

福州开渔后首批渔获已陆
续抵达黄岐渔港，螃蟹、章鱼等
活鲜是“主力军”。由于“第一
网”海鲜刚返港，市面上的海鲜
价格尚未确定，受实时行情波
动影响较大。随着渔获相继上
岸，市场供应量增加，海鲜价格
预计将趋于明晰并有所回落。

开渔海鲜上市“追鲜攻略”来啦
福州开渔后首批渔获抵达黄岐渔港，螃蟹、章鱼等活鲜是“主力军”，记者教你

上哪买最鲜最合算

和陈清兵一样高兴的
还有渔民林海，他在海上
向其他渔民收购渔获，带
回来了近万斤带鱼、鲨鱼、
鲳鱼、马鲛鱼等，其中几千
斤带鱼、鲳鱼刚到岸就被
抢购一空。剩余的渔获还
未从船舱搬出，便被海鲜
商户们盯上，围在船舱口
观察渔获品质，只等抢到
心仪的“第一手鲜”。

渔港的热闹不止于
线下交易，还通过直播间
传到了全国各地。“开渔
第一鲜，这么漂亮的带鱼
真是丫霸！”在黄岐渔港，
记者遇到了网红达人阿
同水产（琴姐），她拿起手
臂长的带鱼在直播间展
示，与网友共赴一场渔市
大狂欢，感受流动的烟火
气。据介绍，当天，她和
团队驱车辗转黄岐、苔

菉、罗源等地码头进行溯
源直播，采购了近万斤的
带鱼、鲳鱼、大黄虾、斑节
虾等，运往华威西营里农
产品批发市场进行线上
线下销售。“看得见的新
鲜，让消费者买得放心。”
琴姐说。

那么，连江上哪儿买
海鲜呢？记者为你带来一
份“买海鲜攻略”！连江农
贸综合市场最是热闹，集纳
来自黄岐、苔菉、定海、晓澳
等地的海鲜，不仅品种多，
周边交通也很便利；黄岐-
马祖水产品交易中心是黄
岐本地海鲜的“集中地”，价
格略低一点。两个市场都
是7—10点的早市，渔获更
为丰富。值得一提的是，黄
岐渔港暂无零售海鲜，市民
朋友别跑空了，家附近的各
大市场也能买到新鲜货。

18日中午12时许，黄岐
渔港岸边，一辆辆装好冰和
水的活水运输车并排着，搬
运工人们站在岸边等候。收
鲜船——闽连渔61478号船
缓缓靠岸，渔民们熟练地打
开船舱，将一筐筐螃蟹吊起
来，水花随着渔民们的动作
四溅开来。他们将螃蟹倒在
分拣台上，按照大小进行初
步分拣，随后交由岸上工人
以人工接力的方式送上活水
运输车，即刻发往连江、马尾
等地的海鲜批发市场，尽早

丰富市民餐桌。
分拣台上，一只只螃蟹

在阳光照射下闪闪发亮，格外
诱人。“这批货大概7500斤，
主要是花蟹、梭子蟹。”渔船负
责人陈清兵说，“开渔前的花
蟹价格大约在每斤100元以
上，开渔后价格则降到每斤
50~70元，回落了近一半！”

62 岁的陈清兵从 1999
年开始从事渔业，主要捕捞
和批发螃蟹，目前拥有10艘
捕捞船、1艘收鲜船。“现在天
气热，螃蟹不能放太久，捕捞

后一般每天集中运回一次！”
陈清兵告诉记者，若无台风
等特殊情况，捕捞船将持续
在海上作业，由收鲜船将渔
获集中运回港口，收鲜船卸
完货也将接着出海，持续为
市民送上最新鲜的渔获。

随后，记者跟着这批螃
蟹来到马尾区的海峡水产
品交易中心。运输车车门
一打开，这些张牙舞爪的螃
蟹便瞬间吸引了众多商贩，
他们纷纷围拢过来。“这花
蟹品质好！”一位商贩赞叹

道。“多少钱？”另一位商贩
急切地询问。“一筐 50 斤，
3000元！”陈清兵回应。“给
我三筐。”有商贩当即下单
购买。就这样，一筐筐个大
鲜活的螃蟹陆续售出，而迟
来一步的商贩不愿采购鲜
活度不佳的尾货，就只能耐
心等待下一拨螃蟹的到来。

“这次的渔获比往年数
量多一些，品质也更好，卖
得也不错，算是开了个好
头。”渔民陈清兵的话语间
尽是喜悦之情。

N海都见习记者 蔡怡晴 通讯员 陈琳 文/图

“快看！刚摘下来的‘钦蜜九号’黄金百香果，和
往年相比，今年的品质明显提升了，比之前更饱满、汁
水更充沛。”溪源农业专业合作社负责人李守钦兴奋
地展示着手中的果实。近日，福州新区（长乐区）江田
镇溪湄村溪源农业专业合作社的百香果园里一片繁
忙，处处洋溢着丰收的喜悦。这片刚刚通过“中国绿
色食品A级认证”的果园，迎来了今年头茬“钦蜜九号”
黄金百香果的成熟季。

线上线下联动 网红直播追“鲜”

“第一网”海鲜上岸 商户争先抢购

走进果园，清甜果香扑
鼻而来，绿油油的藤蔓爬满
棚架，橙黄鲜亮的百香果在
阳光下格外诱人。采摘工
人娴熟穿梭藤架间，迅速采
摘果实装满竹篮，随后马不
停蹄运往分拣区，按大小、
色泽、品质仔细分拣，保障
上市果实品质上乘。

这份“绿色认证”的落
地并非偶然。据了解，开园
前夕，合作社的“钦蜜九号”
黄金百香果便与红心芭乐、
脆蜜金橘，一同通过中国绿
色食品发展中心审核，符合
绿色食品A级标准，正式拿
到绿色食品标志使用许可。

“这标志可不是随便拿
的，从种苗到挂果，每一步都
得‘绿色’。”负责人李守钦指
着藤蔓间的果实介绍，为种出
高品质百香果，合作社在种植

全环节严格把关。今年，合作
社特意将种苗升级为嫁接培
育的优质苗，单棵成本从往年
10元提高至15元；15000棵果
苗自去年 10月启动培育，今
年 4月完成移栽。尽管种苗
投入有所增加，但培育出的百
香果在品质与口感上均实现
显著提升。

记者伸手摘下一颗“钦
蜜9号”黄金百香果，发现果
子圆润，剥开后，果汁顺着
指尖往下淌，浓郁的果香扑
鼻而来。“今年的果不仅颜
值高，个头和汁水也比往年
足，一斤能卖到 20 元，老客
户早就等着下单了。”李守
钦说，合作社 50亩百香果预
计年产 15万斤，采摘期能持
续到12月。目前每天有50~
60箱快递从这里发出，全是
认准“绿色品质”的回头客。

“从种苗到挂果，每一步都‘绿色’” “守着家门口，也能挣好钱”

饱满鲜亮的百香果

修长透亮的带鱼也非常抢手

海峡水产品交易中心里，工人分拣螃蟹准备售卖


