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据悉，目前，新一股
较强冷空气正在酝酿，未
来几天将横扫我国大部
地区，16 日至 19 日将自西
向东、自北向南先后影响
我国中东部大部地区，并
将于 18 日起影响福州，南

方暑热将有望终结。
“去年这个时候都已

经穿上长袖了，今年还这
么热。”不少福州市民感
受 到 了 今 秋 的 异 常 炎
热。气象部门表示，今年
高温日确实多，并且今年

雨量相较去年有所减少。
14 日午间，福州市市

区 出 现 较 大 范 围 的 阵
雨，而根据气象局数据，
上一次全市范围的明显
降 雨 还 是 在 9 月 24 日 。
尽管 9 月 29 日、10 月 8 日

局 部 地 区 出 现 零 星 降
雨，但范围有限。“这场
雨属于比较大范围的阵
雨。”气象部门工作人员
介 绍 ，今 年 以 来 福 州 城
区累计雨量较常年同期
偏少约 12%。

15日 晴转多云 25℃~33℃
16日 晴转多云 26℃~34℃
17日 多云 26℃~33℃

下周起 我省暑热有望终结
今年福州已出现74个高温日，追平历史纪录；不过，18日起，冷空气就将影响福州，

气温将有明显下滑

去皮、晾晒、捏制……
梧桐镇叶家手工柿饼加工
厂内，工人们有条不紊地
忙碌着，金灿灿的柿子整
齐地排列在竹条上，微风
拂过，带来丝丝缕缕的果
香。

负责人叶师傅告诉记
者，晒柿饼是个“磨人的
活”，每天清晨 5 点，工人

就要到位，先给新鲜柿子
削皮，手脚快的工人一天
能削七八百斤，且得连干
10 个小时才能完成当日
量。削好的柿子会整齐上
架晾晒，晾晒时工人需用
手一遍遍揉捏柿子，让果
肉逐渐软化、析出糖分，
还要反复翻动柿饼、捂霜
锁味，全程没有任何机器

能替代手工。
不 过 ，手 工 柿 饼 的

“讲究”不止于工序。原
料上，并非所有柿子都适
用，必须挑选新鲜饱满的
柿子。环境上，既需要充
足的阳光晒透果肉，也离
不开良好的通风防止霉
变，缺了哪样都出不了好
品质。

“不少老顾客从 8 月
就开始预订，所以国庆假
期我试着晒了点，但天太
热怕发霉，只能少做。”叶
师傅指着晒场上铺开的少
量柿饼解释，真正的大批
量晾晒要等到 10 月下旬，
天气凉到需要穿两件衣服
时 ，才 算 迎 来 最 合 适 的

“晒柿季”。

秋意浓“好柿”来
在福州永泰县梧桐镇，为了那份秋日限定的“甜”，一些果农坚持纯手工制作柿饼

进入10月中旬，南方多地高温天气依然频繁，打破当地10月中旬最高气温纪录。不过，
本周副热带高压实力逐步衰减，到了下周，今年第一波秋凉将会显现，届时气温明显下滑，降
到30℃以下，全省大部最高气温只有25℃上下。

13日午后，福州主城区鼓楼乌山国家站气温超过35℃，标志着福州出现今年第74个高温
日（日最高气温≥35℃），追平1961年以来全年纪录，其中高温日基本集中在9月至10月。
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有市民反映，今年热
得特别久，而且雨水不多，
在天气影响下，感觉当季
水果柚子都变得更美味
了，这是怎么回事呢？

“今年的蜜柚品质，可
以说是近五年来最佳。”平
和蜜柚协会秘书长林炳南
介绍，今年福建的柚子产

量实现翻倍增长。据初步
统计，今年平和蜜柚产量
已从去年的约 200 万吨增
至约 350 万吨，最终数据
仍在统计中。

“该下雨时下雨、该晴
朗时晴朗，今年的天气‘贴
心’。”当地种植蜜柚的果
农介绍，今年特有的气候

条件基本形成了 20 天左
右一轮的晴雨交替周期，
非常有利于柚子糖分积累
和果实膨大，“长期的雨水
或暴晒都不行，正是这种
晴雨交替的天气，最适合
柚子生长”。

不仅蜜柚，省内多类
水 果 品 质 均 有 所 提 升 。

在宁德古田，3000 亩水蜜
桃种植基地今年迎来品
质大年，甜度和口感均达
近五年较高水平。福安
的葡萄种植户同样表示，
虽然台风天气造成了一
定的产量损失，但持续高
温让今年的葡萄“比往年
更甜”。

晴雨交替，蜜柚喜迎“品质大年”

福州今年以来累计雨量，较常年同期偏少约12%

N海都见习记者 王灵婧
记者 毛朝青 文/图

眼下，又到了柿子成熟
的季节，在福州永泰县梧桐
镇，晒柿场热闹了起来。14
日，记者循着这份秋日限定
的甜，走进梧桐镇，探寻福
州柿子加工的传统滋味。

叶师傅告诉记者，早
些年，梧桐镇光他知道的
柿饼作坊就有十多家，如
今只剩三四家小作坊，本
地柿子树也因无人打理，
渐渐少了。尽管如此，老
手艺人们也没放弃找“出
路”。叶师傅的抖音账号
里，全是晒柿饼的日常，工
人削皮的特写、晒场上金
灿灿的柿饼、妻子捏制柿
饼的场景，每条视频都有
几千浏览量，还有大学生
专门来拍素材。

眼下，他的工坊一天
能加工 3000斤青柿子，而
5 斤柿子只能做出 1 至 2
斤的柿饼，柿饼零售价和
去年一样，保持在十五六

元一斤。“手工活，成本降
不下来，价格也不敢涨。”
叶师傅说，好在老客户认
他们的手艺，加上短视频
引流，销路还算稳当。

“每年这个时候都有
人来，拍我们晒柿饼，也拍
梧桐镇的风景。”叶师傅
说，之前政府还请他去庆
丰庄参加丰收节，把柿饼
制作变成“农旅体验项
目”，让游客亲手捏柿饼、
晒柿饼，不少人体验完就
买走好几斤。

夕阳西下，叶师傅和
妻子开始把柿饼收进竹
筐，怕夜里下雨，“这天不
稳定，太阳晒出来的柿饼
口感才好”。

纯手工是“规矩”，也是“门槛”

短视频引流，手工柿饼销路稳当

福州今起
三天天气

工人每天清晨5点开始削柿子皮

阳光和通风是晒好柿饼的前提

14日午间，福州迎来了久违的一场阵雨


